
Britannia  
Afternoon Tea 



Velkommen til en erkebritisk tradisjon,  
med røtter helt tilbake til 1840-tallet.

Måltidet oppstod da hertuginnen av Bedford følte seg småsulten (peckish) mellom 
lunsj og middag. Hertuginnen var så fornøyd med måltidet at hun begynte å invitere 

sine venninner til dette nye, dekadente måltidet. 

I dag har Afternoon Tea utviklet seg til å bli et festmåltid  
med fingersmørbrød, scones, søte delikatesser, nytrukket te  

og gjerne et glass Champagne til.

Welcome to Britannia Afternoon Tea.  
A true decadent tradition from Britain. 

The meal arose when the Duchess of Bedford felt a bit peckish  
in between lunch and dinner. The Duchess was so pleased with the meal she created, 

that she started inviting her friends to enjoy this new, indulgent meal. 

Today, Afternoon Tea is recognised as a feast, both for the eyes  
and palate. Delicate finger sandwiches, scones and petit fours to be enjoyed with 

freshly brewed tea and Champagne.

Serveres:

Fredag, lørdag og søndag i Palmehaven.

Fra 13.00 – 17.00.

Siste seating kl. 15.00.

Served:

Friday, Saturday and Sunday in Palmehaven. 

From 1pm – 5pm. 

Last seating 3pm.



Sesongens makron
Inneholder: mandler, sitron

Seasonal macaroon
Contains: almonds, lemon

Petit fours
Inneholder: melk, hvete, egg, mandler

Petit fours
Contains: milk, wheat, egg, almonds

Salt / Savoury

Søtt Sweet

Nybakt scones med Rørosrømme og nyrørt bærkompott. 
Freshly baked scones served with sour cream from Røros and stirred berries.

Britannia Earl Grey
Vår egen te selection, plukket ut i samråd med Stephen Twining.  

En velbalansert harmonisk te, lagd av storbladede sorte tesorter, tilsatt bergamot.
Our signature blend, created in collaboration with Mr. Stephen Twining.  

Well-balanced tea, made of a variety of black tea with added bergamot oil.

Meny Menu

kr 525,- per person
inkludert et valg av te / including a selection of tea

Sprø terte med Britannia Blå, glasert valnøtt, portvin og fiken.
(hvete, melk, valnøtter, sulfitt)

Crispy tart with with Britannia Blue Cheese, glazed walnut, Port wine and fig.
(wheat, milk, walnut, sulphites)

Brioche med håndpillet krabbe fra Hitra, kaviar og ørretrogn “Brilliant”.
(hvete, egg, melk, skalldyr, fisk)

Brioche with local crab caught off the island of Hitra, 
caviar and trout roe “Brilliant”.

(wheat, milk, shellfish, fish)

Crossaint med varmrøkt kveite, rørt med remulade og urter.
(hvete, egg, melk, sulfitt)

Crossaint with smoked halibut, tartar sauce and herbs.
(wheat, egg, milk, fish, sulphites)

Fingersandwich fra Britannias bakeri, med skinke fra Røros, 
løkmarmelade og pepperrotkrem.

(hvete, melk, sulfitt)

Fingersandwich from Britannia bakery, with ham from Røros, 
onion marmalade and horseradish cream.

(wheat, milk, sulphites)



English Breakfast
Sort te, en blend av Assam, Ceylon og Kenyan te. Rik og velbalansert,  
med florale undertoner. Anbefales å nytes med både melk og sitron.

Black tea, a blend from Assam, Ceylon and Kenyan tea. Rich and well-balanced  
with floral notes. To be enjoyed with either milk or lemon.

Budding Medow Camomille
Hele knopper av kamomilleblomster som er plukket på engen gir en  

fantastisk infusjon. Rik, myk og med naturlige søte toner fremkaller denne  
teen essensen av en sommereng; blomstrende og oppløftende.

Buds of camomille flowers, harvested directly in the field. A tea that shows  
a fantastic infusion. Rich and soft with subtle sweet notes reminiscing the essence  

of a flower field; aromatic and invigorating.

Two Season Darjeeling
En livlig te, medfruktig karakter og en velbalansert  

syrlighet. Plukket tidlig vår i Himalayafjellene.
An invigorating tea with afruity character and well-balanced acidity.

Summer Berry Grønn te
Avslappende grønn te, kombinert med søte, saftige bærsmaker  
toppet med kornbladene fra kornblomster og fløyelsblomster.

A soothing green tea, presenting sweet and refreshing  
berry aromas and cornflower leaf.

Sencha Grønn te / Sencha Green tea
En ren grønn te, med aromatisk duft av nyslått gress, velbalansert sødme

og lang munnfølelse. Sencha er berømt for sin renhet og karakter. 
Simply pure green tea, of the famous Sencha quality. 

Aromatic with aromas of freshly cut grass,and  a well-balanced sweetness.

Te Tea

All te er i løsvekt og trekkes ved bordet. Classic serving of tea, brewed tableside.



Champagne og musserende vin
Champagne and sparkling wine

Alle viner inneholder sulfitter. All wine contains sulphites.

3 Champagne til din Afternoon Tea
Opplev de forskjellige smakene og karakterene i 3 typer champagne. 

I vår smakeflight serverer vi: 
Britannia Selection Brut Majeur, Ruinart Blanc de Blancs og  Britannia Selection Rosé Majeur. 

Kr 495,- per person

3 Champagnes with your Afternoon Tea
Experience the variations in flavours and characters of three different types of Champagne. 

We serve in our Champagne flight with the following wines: 

Britannia Selection Brut Majeur, Ruinart Blanc de Blancs and  Britannia Selection Rosé Majeur. 

Kr 495,- per person

Musserende og Champagne
Sparkling Wines and Champagne       		                      Per glass    Per flaske / per bottle

Champagne Ayala, Britannia Selection Brut Majeur	 Champagne, France	 139,-	 910,-
Champagne Ayala, Britannia Selection Rosé Majeur	 Champagne, France	 165,-	 995,-

Veuve Clicquot, Extra Brut Extra Old	 Champagne, France	 225,-	 1350,-
Ruinart Blanc, des Blancs Brut	 Champagne, France	 250,-	 1475,-
Krug, Grand Cuvée	 Champagne, France	 395,-	 2295,-
Dom Perignon			   2490,-

Taittinger Prelude NV	 Champagne, France		  1075,-
Taittinger Comtes de Champagne Blanc de Blancs 2007	 Champagne, France		  2895,-
Taittinger Comtes de Champagne Rosé 2006	 Champagne, France		  3255,-

Gratien & Meyer Crémant de Loire Brut	 Loire, France	 115,-	 595,-
Corte Giara Prosecco	 Veneto, Italy		  595,-
Raventós Blanc des Blanc 2017	 Catalonia, Spain		  625,-



Spildemost Bramley & Seedling

kr 49,- / kr 225,-
glass / flaske bottle

Spildemost Elstar

kr 49,- / kr 225,-
glass / flaske bottle

Spildemost Discovery

kr 49,- / kr 225,-
glass / flaske bottle

Spildemost Raud

kr 49,- / kr 225,-
glass / flaske bottle

Spildemost Solbær

kr 49,- / kr 225,-
glass / flaske bottle

Juicemeny Juice Menu



Britannia Kombucha 
Gulrot og tindved

Britannia Kombucha
Carrot and sea buckthorn

kr 62,-

0.33l

Coca Cola

kr 56,-
0.33l

Coca Cola Zero

kr 56,-
0.33l

Fanta

kr 56,-
0.33l

Sprite

kr 56,-
0.33l

Brus Soft Drinks

Britannia Sparkling

kr 56,-
0.33l

Flaskevann Bottled Water

Britannia Still

kr 56,-
0.33l



Espresso

kr39,-

Americano

kr42,-

Cappucino

kr45,-

Caffe Latte

kr47,-

Caffe Mocca

kr49,-

Varm sjokolade  
Hot Chocolate

kr47,-

Kaffe Coffee

Våre servitører forteller gjerne om våre nykvernede og nytraktede kaffevarianter. 
Our waiters are happy to tell you more about our freshly ground and brewed coffee.


